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Inledning

Dessa riktlinjer har tagits fram for att vdgleda livsmedelsverksamheter med fetthaltigt
avloppsvatten samt fastighetsagare och verksamheter dar det finns risk for utslapp av fett.
Riktlinjerna galler inom Luled kommun, dar utslapp sker till det kommunala spillvattennatet.

Riktlinjerna vander sig till fastighetsagare, verksamhetsutdvare, projektorer, konsulter,
handléggare av bygglovsfragor och géller bade fér befintliga verksamheter och vid
nyinstallationer av till exempel fettavskiljare eller likvardiga anordningar.

En fettavskiljande anordning férhindrar utslapp av matfett och matolja till spillvattensystemet.
Dessa amnen kan férorsaka stopp i pumpstationer och ledningssystemet for spillvatten.
Fastighetsagaren och/eller verksamhetsutdvaren ansvarar for att det spillvatten som sldpps ut
inte innehaller fett, olja eller andra skadliga &mnen i sddana nivaer att det kan férorsaka
skada pa ledningssystemet.

I Luled kommun &r infrastruktur- och servicenamnden huvudman fér den allménna vatten-
och avloppsanlaggningen, medan Luled Miljéresurs AB (Lumire) skéter drift och underhall.
Tillsynsmyndighet &r miljé- och byggnadsnamnden som i Luled kommun har delegerat
ansvaret till avdelningen milj6- och bygg.

Varfor behovs fettavskiljning

Luled kommuns avloppsledningar &r dimensionerade for att ta emot avloppsvatten av
hushallskaraktar.

Fett som slappts ut i avloppet stelnar nér det ndr ledningar i marken, dar vattnets temperatur
ar lagre. Detta kan medfora stopp i avloppsledningarna vilket i varsta fall orsakar
kallaréversvamningar med materiella skador som féljd samt braddningar/utslapp av orenat
avloppsvatten till naturen. Fett i avloppsledningarna kan &ven orsaka oldgenhet som dalig
lukt, gasbildning och fratskador p& avloppsledningarna pa grund av svavelvite som bildas.
Fett har ocksa en negativ inverkan pa den biologiska reningen vid avloppsreningsverken.

Var behovs fettavskiljning

Fett i avloppsvatten fran livsmedelsverksamheter behdver avskiljas innan det ndr det
allmanna ledningsnatet.

“Fettavskiljare ska anvdndas dér det behévs for att separera fetter och oljor av vegetabiliskt
och animaliskt ursprung fr8n avioppsvatten, till exempel i handels- eller industrianldggningar
som;

Storkék och stora cateringanldggningar, till exempel p§ vérdshus, hotell, servicestationer
efter motorvdgen och personalkdk

Grill-, steknings- och friteringsinréttningar
Matdistribueringspunkter (med returporslin)
Slaktare, med eller utan slaktningsinrdttning

Kott- och korvfabriker, med eller utan slaktningsinréttning



Slakthus

F8gelslakterier
Inélvsberedningsanldggningar
Konverteringsanldggningar for djur
Kokanldggningar fér ben och lim
Tvél- och stearinfabriker
Oljekvarnar

Raffinaderier for vegetabilisk olja
Margarinfabriker
Betningsanldggningar
Snabbmatsberedningsanléggningar
Pommes frites- och chipstillverkare
Jordnétsrostningsanldggningar

Avloppsvatten som inneh8ller en stor andel fett i en icke separerbar form (dvs. emulgerat)
frén tillampningar som mejeri, osttillverkning och férddling av fisk eller fr&n
distributionspunkter som endast har diskanldggningar, eller frén kompaktorer fér vatt avfall,
kan endast behandlas effektiv i fettavskiljare under vissa férh8llanden. Avloppsvattnet kan
krédva ytterligare rening.

Tilldmpningar dér avloppsvatten som sldpps ut inneh8ller fasta @mnen som snabbt renas (till
exempel fiskindustrin) krdver inte en slamavskiljare, men fettavskiljaren ska ha en sil eller
filteranordning monterad p8 inloppssidan fér att h8lla kvar grova fasta dmnen. Alla fasta
dmnen som hélls kvar ska tas bort och avskiljaren ska spolas noggrant med rent vatten fére
driftintervallerna for att forhindra forruttnelse.” (Svensk standard SS-EN 1825-2 for
fettavskiljare, kap 4)

Verksamheter som serverar mindre an 25 portioner per dag behéver inte ha fettavskiljning.

Fettavskiljare ar inte konturerade for att ta emot stérre mangder fett som till exempel
frityrolja. Darfor ska frityrolja, stekfett och liknande samlas upp i ldmplig behallare och
ldmnas in for atervinning.

Skalighetsbeddmning for behov av fettavskiljare ska alltid gbéras for det enskilda fallet och i
samrdd med Lumire. Utdver de ovan ndmnda verksamheterna kan &ven fettavskiljare kravas
for andra verksamheter om sa bedéms nédvéndigt.



Sa fungerar fettavskiljare

Fettavskiljare fungerar enligt principen att fett har lagre densitet &n vatten. Nar
avloppsvattnet rinner genom avskiljaren sjunker slam och tyngre partiklar till botten i det
forsta facket medan fettet stiger och lagger sig vid ytan i nasta fack.

Inlopp Slamavskilining  Fettavskiljning Utlopp till
| | | | ledningsnat

Figur 1. Fettavskiljarens funktion

Konstruktions- och
dimensioneringskrav

Det ar viktigt att valja en fettavskiljare som ar typgodkand och har ratt storlek. Den ska vara
konstruerad enligt svensk standard, SS-EN 1825-1 och dimensionerad enligt standard SS-EN
1825-2. Fettavskiljare bor i de flesta fall vara utrustad med en slamavskiljardel och det bor
finnas en spolbrunn efter sjdlva avskiljaren.

Dimensionering ska utféras av sakkunnig. Typ av verksamhet samt det aktuella vattenflédet,
liter per sekund (I/s), avgér hur stor fettavskiljare som kravs fér en verksamhet. Vaskar,
diskmaskiner och golvbrunnar i kék ska vara anslutna till fettavskiljare. Toaletter far inte vara
anslutna.

Fettavskiljaren bor vara utrustad med larm och nivagivare. Detta for att snabbt kunna
upptacka om fettavskiljaren ar full och behéver tdémmas.

Fettavskiljaren bor vara férberedd fér provtagning pa utgdende vatten och darmed ha en
provtagningsbrunn eller annan likvardig funktion.

Planering och placering

Vid bygglovspliktig nybyggnad eller férandring av verksamhet ska fettavskiljarens storlek och
fabrikat redovisas vid det tekniska samradet efter bygglov beviljats. Vid installation i befintlig
lokal som inte kraver bygglov gérs en bygganmalan till Miljé- och byggnadsférvaltningen i god
tid innan installation.



Befintlig fettavskiljning

For verksamheter med befintlig fettavskiljare som inte uppfyller konstruktions- och
dimensioneringskraven galler att verksamhetsutdvaren ska kunna visa att fettavskiljaren
fungerar tillfredsstallande. Baserat pa resultatet av fettavskiljarens funktion stélls de krav som
&r tillampliga utifr@n standardkrav och som &r miljémassigt, tekniskt och ekonomiskt rimliga.
Har fettavskiljaren undermalig funktion, till exempel pd grund av 6kad belastning, kan
uppgradering av fettavskiljaren kravas.

Andrad verksamhet

Befintliga verksamheter som ténker géra férdndringar som kan paverka utsléppet till
spillvattennatet, ska i god tid meddela detta till Lumire. Vid ombyggnad som paverkar
fettavskiljaren och dess funktion ska atgarder vidtas for fortsatt efterlevnad av kraven i SS-
EN-1825-1 och SS-EN 1825-2. En utredning bér da géras for att underséka om befintlig
fettavskiljare &r ratt dimensionerad. Aldre fettavskiljare kan behéva bytas.

Installation

Fettavskiljare ska ha tillfredstallande avluftning, ventilering for att forhindra dalig lukt och de
kan med fordel installeras i mark. Fettavskiljare kan &ven installeras inomhus men far enligt
Livsmedelslagen inte placeras i lokal dér livsmedel hanteras eller s& témningsslangar behéver
dras genom lokalen.

Fasta tdmningsror i fettavskiljaren &r inte tilldtet eftersom sugslangar med mera behéver
hallas i nivd med fettansamlingen i avskiljaren nar tdémning sker.

Riktvarden for utslapp till
spillvatten

Luled kommun som VA-huvudman stéller krav pa det spillvatten som leds till spillvattenatet
och pa Lumires webbplats finns géllande riktvardeslistor. Riktvarden anger halter av
féroreningar och metaller som verksamhetsutdvare och fastighetsdgare inte far éverskrida vid
utslapp till spillvattennatet. Vissa riktvarden finns for att skydda ledningsnatet och andra for
att skydda avloppsreningsprocessen samt bidra till god slamkvalitet. Vid nyinstallation galler
utslappskravet max 50 gram avskiljbart fett/liter, vilket innebar att fettavskiljning kan kravas
for vissa verksamheter. For befintliga fettavskiljare ar kravet detsamma.

Ansvar

Fastighetsdgaren &r alltid ytterst ansvarig for utslapp fran fastigheten till kommunala
spillvattennitet och denne behéver samrada med inkopplade verksamhetsutévare sa
riktvdrden inte 6verskrids. Krav enligt riktvardeslista harrér fran 21§ i Lag (2006:412) om
allménna vattentjanster samt Svenskt vattens publikation (P95) Rad vid mottagande av
avloppsvatten fran industri och annan verksamhet.



Enligt hansynsreglerna i miljébalken ska en verksamhetsutdvare vidta skyddsatgarder for att
motverka olédgenhet fér manniskors halsa eller miljé. Det innebér bland annat att en
verksamhetsutévare med utslapp fran en fettavskiljare behdver sakerstélla att den &r ratt
dimensionerad samt att den kontrolleras och téms p& &ndamalsenligt vis. Enligt miljébalken &r
verksamhetsutévaren ansvarig for sina utslapp och vid olagenhet for manniskors halsa eller
miljo kan tillsynsmyndighet stélla krav pa atgarder mot denne.

I de fall flera verksamheter ar kopplade till samma fettavskiljare ar det viktigt att samtliga ar
medvetna om hur deras verksamhet kan pdverka fettavskiljningen. Det ska vara klarlagt vem
som &r ansvarig for drift, kontroll och underhdll samt vem som &r ansvarig for kontakten mot
Lumire.

Skotsel och kontroll

“Fettavskiljare ska kontrolleras, témmas och rengéras regelbundet. Sarskilt viktigt ar det att
félja nationella eller lokala féreskrifter for bortskaffande av avfall.

Hur ofta kontroll, témning och rengéring ska utféras bestdms med hansyn till avskiljarens
férvaringskapacitet fér fett och slam och i enlighet med drifterfarenheter. Om inget annat
specificeras ska avskiljare témmas, rengéras och fyllas p§ med rent vatten minst en gdng per
md&nad och helst varannan vecka” (Svensk standard SS-EN 1825-2 fér fettavskiljare, kap 8).

For att sakerstélla fettavskiljarens funktion ska drift, kontroll och underhall ske i enlighet med
tillverkarens anvisningar samt journalféras. En sarskild funktionskontroll bér utféras vart
annat ar eller enligt tillverkarens anvisningar, vid kontrollen ska bl a skiljevdggarna, in-
respektive utlopp samt eventuellt larm kontrolleras. Avskiljarens funktion att avskilja fett ska
beddmas.

I miljobalken stalls krav p@ verksamhetsutdvarens egenkontroll som innebdar att kartldgga och
bedéma de risker som verksamheten medfér varpa kontroll av dessa kan planeras. Exempel
ar kontroll av larm och fettskikt.

Tillsdttning av enzymer och bakterier erséatter aldrig behovet av témning, tillsdttning far
endast ske om tillverkaren godként detta. Risk finns att enzymer spjélkar upp fettet sa
avskiljningen slutar fungera. Dosering av bakterier utan kompetent drift- och underhallsinsats
ar att se enbart som en generell luktbekdmpningsmetod.

Samtliga observationer/moment/atgérder ovan ska kunna féljas upp och darfér journalféras
skriftligen. Lumires erfarenhet &r att témning bér ske minst 4 ggr per ar. Témningsdatum med
underskrift av témningsentreprendr ska framga i den skriftliga dokumentationen.

Vem anlitas for att tomma
fettavskiljare

Fett fr@n restauranger, caféer och skolkdk etc klassas som kommunalt avfall, témning avtalas
med och utférs av Lumire. Fett fran livsmedelsindustrier &r undantaget d& det klassas som
icke-kommunalt avfall, dessa verksamheter kan anlita valfri tdmningsentreprendr som
uppfyller kraven i 3 kap. 1 a § avfallsférordningen for att hantera avfallet.



Lagar och riktlinjer

Lagar och information kring fettavskiljning finns i:
Lagen (2006:412) om allmanna vattentjanster
Miljobalken (1998:808)

Livsmedelslagen

Avfallsférordningen (2020:614)

Plan- och byggférordning (2011:338)

Boverkets byggregler (BFS 2011:6)

Kommunala féreskrifter om anvandningen av den allmanna VA-anlaggningen

Kontaktinformation
Milj6- och bygglovsfragor

Luled kommun: 0920-45 30 00
E-post: lulea.kommun@Ilulea.se

www.lulea.se

Témning och ledningsnéatsfragor
Luled Miljdresurs AB: 0920-25 09 00
Gardsvagen 11, 973 47 Luled

E-post: kundservice@lumire.se

www.lumire.se
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